
 

hausgemachter  

Rhabarber-Hibiskus Sirup  

aufgegossen mit Sekt 

 

0,1l € 4,90 

 

 

 

Weingut Leipold 

2023er K*b!n@ fruchtsüß  

0,1l € 3,90 

Unser neues Weingut aus Obervolkach in 

Franken bringt mit dieser Cuvée aus Riesling 

und Scheurebe den Sommer ins Glas. Im Stil 

eines Mosel Kabinett hat Peter Leipold einen 

süffigen Wein auf die Flasche gebracht der 

dank seinem angenehmen süße-säure Spiel 

und dem geringen Alkoholgehalt ständig zum 

nächsten Glas verführt. 

9,0% A - 9,1 S - 46,1 RZ 

 

Eine umfangreiche Auswahl finden Sie in unserer 

separaten Wein und Getränkekarte 

 

 

 

 

Mousse von der geräucherten Forelle 

mit Wildkräutersalat 

und mariniertem grünen Spargel  

€ 14,50 

 

Bärlauch Schaumsuppe 

mit Radieschen 

und Bernds Wildschinken 

€ 9,50 

 

 

 

 

Erdnuss 

Salzkaramell, Schoko, Vanille 

€ 9,50 

 

hausgemachte Sorbets und Eis 

verschiedene Sorten  

je Kugel € 2,70 

 

Affogato al caffé 

Vanilleeis mit Espresso 

€ 4,90 

 

 

Unsere Kaffeebohnen beziehen wir von der Manufaktur 

Röstwerk von Herzogkaffee aus Waldbronn. 

 

Espresso  € 2,50 

Kaffee  € 2,90 
 

hausgemachter  

Rhabarber-Hibiskus Sirup  

aufgegossen mit Sekt

~ 

Mousse von der geräucherten Forelle 

mit Wildkräutersalat 

und mariniertem grünen Spargel 

~ 

Bärlauch Schaumsuppe 

mit Radieschen 

und Bernds Wildschinken 

~ 

rosa Kalbstafelspitz 

mit wildem Brokkoli und Kartoffelplätzchen 

~ 

Erdnuss 

Salzkaramell, Schoko, Vanille 

 

€ 63,- 

 
Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer



 

Wildschweinbraten aus heimischen Wäldern 

mit Preiselbeeren und handgeschabten Spätzle 

€ 23,- 

 

rosa Kalbstafelspitz 

mit wildem Brokkoli und Kartoffelplätzchen 

€ 28,- 

 

Rumpsteak 

mit hausgemachter Kräuterbutter oder „Madagaskar“  

dazu Kartoffelkroketten 

€ 27,90 

 

Rostbraten 

mit handgeschabten Spätzle 

€ 23,90 

 

Schnitzel „Provencale“ 

natur gebraten vom Baden-Württembergischen Schwein 

mit provenzalischem Tomaten Sugo und Pommes Dauphine 

€ 17,90 

 

Rahmschnitzel 

natur gebraten vom Baden-Württembergischen Schwein 

mit handgeschabten Spätzle 

€ 16,90 

 

Schnitzel 

paniert vom Baden-Württembergischen Schwein 

 mit Pommes Frites 

€ 16,- 

 

Hausgemachte  

Kartoffel-Frischkäseravioli 

mit Bärlauchsoße 

€ 16,- 

 

Beilagen Salat 

mit Kartoffel- und gemischtem grünen Salat 

€ 5,- 


